
Dans un cadre chaleureux et contemporain,  l 'équipe de " la Marine" est

heureuse de vous accueil l ir  et de vous faire découvrir nos  authentiques

galettes et crêpes Bretonnes  ainsi  que nos spécialités .   

Nous vous proposons des recettes traditionnelles ,  parfois innovantes

et curieuses  mais toujours savoureuses ,  en privi légiant le savoir-faire

de nos producteurs locaux et Bretons  de qualité.

Arrosé de cidres ,  de bon vins  ou de cocktails,  nous vous guiderons afin

que votre repas vous laisse un superbe souvenir .  

Bon Appétit !

02.40.82.36.00 

Facebook: La Marine

Instagram :  creperie_lamarine



AMM'GOZH

B O U T I Q U E  D E  C R Ê P E S

C A R T E  D E S  B O I S S O N S

N O S  A P E R I T I F S
K I R  V I N  B L A N C  1 2 C L

K I R  B R E T O N  1 2 C L

K I R  P É T I L L A N T  1 2 C L

M A R T I N I  B L A N C  6 C L

M A R T I N I  R O U G E  6 C L

B R A S T I S  2 C L

A M E R I C A N O  M A I S O N  1 2 C L

S M S  O R I G I N A L  2 5 C L -  L E  S P R I T Z

F R A N Ç A I S  À  L ’ A U D A C E  B R E T O N N E

3 , 8 0 €

4 , 5 0 €

4 , 8 0 €

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

4 , 0 0 €

7 , 9 0 €

8 , 5 0 €

N O S  C O C K T A I L S
M O J I T O  2 5 C L
R H U M  B L A N C ,  C I T R O N  V E R T ,  S U C R E  D E  C A N N E ,

M E N T H E  F R A Î C H E ,  E A U  G A Z E U S E  

M O J I T O  A U X  F R U I T S  2 5 C L
R H U M  B L A N C ,  C I T R O N  V E R T ,  S U C R E  D E  C A N N E ,

M E N T H E  F R A Î C H E ,  E A U  G A Z E U S E ,  P U R É E  D E

F R U I T S  M O N I N

T I - P U N C H  6 C L
R H U M  B L A N C ,  C I T R O N  V E R T ,  S U C R E  D E  C A N N E

S I R O P

P L A N T E U R  M A I S O N  2 5 C L
R H U M  B L A N C  E T  R H U M  A M B R É ,  J U S  D E  F R U I T

G R A N I N I  E T  S I R O P  G R E N A D I N E  

8 , 5 0 €

9 , 0 0 €

7 , 2 0 €

8 , 5 0 €

N O S  W H I S K Y S  4 C L
J & B  ( E C O S S E )

J A M E S O N  (  I R L A N D E )

E D D U  S I L V E R  A U  B L É  N O I R

( B R E T A G N E )

8 , 0 0 €

8 , 0 0 €

8 , 5 0 €

N O S  B I È R E S
B O U T E I L L E S  3 3 C L

L ’ A R S O U I L L E  6 °
B I E R E  B L O N D E  R A F R A Î C H I S S A N T E ,  A U

G O U T  F R U I T É  E T  L E G È R E M E N T  A M E R  ( 5 6 )

L A  P E T I T  F R I P O U I L L E  7 °
B I E R E  A M B R É E  A U  C A R A C T È R E  B I E N

P R O N O N C É , D O M I N É E  P A R  D E S  N O T E S

M A L T É E S  E T  U N E  A M E R T U M E  F R A N C H E  ( 5 6 )

L A  T E L E N N  D U  B I O  4 , 5 °
B I E R E  B R U N E  A U  S A R R A S I N  E T  O R G E

M A L T É E . P U I S S A N T E  E L L E  E S T  R E L E V É E

P A R  D E S  N O T E S  D E  C A F É  E T  C H O C O L A T

B E A C H  B U M  B L O N D E - 0 , 4 °
B I È R E  S A N S  A L C O O L ,  S A V E U R S  F R U I T É E S

E T  F L E U R I E S  O Ù  A M E R T U M E  E T  D O U C E U R

S ’ E N T R E L A C E N T

V I R G I N  M O J I T O  2 5 C L
S I R O P  M O J I T O  M I N T ,  S I R O P  S A V E U R  R H U M ,

C I T R O N  V E R T ,  M E N T H E  F R A Î C H E ,  E A U  G A Z E U S E  

V I R G I N  M O J I T O  A U X  F R U I T S  2 5 C L
S I R O P  S A V E U R  R H U M ,  C I T R O N  V E R T ,  M E N T H E

F R A Î C H E ,  E A U  G A Z E U S E  E T  P U R É E  D E  F R U I T S

M O N I N

M A R T I N I  V I B R A N T E  S P R I T Z  2 5 C L
M A R T I N I  R O U G E  S A N S  A L C O O L ,  J U S  D E

P A M P L E M O U S S E  ,  E A U  G A Z E U S E

V I R G I N  P L A N T E U R  M A I S O N  2 5 C L
S I R O P  S A V E U R  R H U M ,  J U S  D E  F R U I T  G R A N I N I  E T

S I R O P  G R E N A D I N E  

N O S  S A N S  A L C O O L

6 , 8 0 €

6 , 8 0 €

6 , 8 0 €

6 , 0 0 €

7 , 5 0 €

8 , 0 0 €

7 , 9 0 €

7 , 9 0 €

N O S  E A U X

P L A N C O E T  P L A T E

P L A N C O E T  G A Z E U S E

P L A N C O E T  G A Z E U S E  3 3  C L

4 , 0 0 €

4 , 5 0 €

3 , 4 0 €

3 , 7 0 €

5 0 C L 1 L

3 , 9 0 €

Prix nets en euros. Service compris. 



AMM'GOZH

B O U T I Q U E  D E  C R Ê P E S

C A R T E  D E S  B O I S S O N S

N O S  B O I S S O N S
F R A I C H E S
B R E I Z H  C O L A  / B R E I Z H  0  3 3 C L

B R E I Z H  T H É  P E C H E  3 3 C L

O R A N G I N A  2 5 C L

O A S I S  T R O P I C A L  2 5 C L

J U S  D E  P O M M E  A R T I S A N A L  2 5 C L

S I R O P  À  L ’ E A U  2 5 C L

L I M O N A D E  B R E T O N N E  2 5 C L

3 , 5 0 €

3 , 5 0 €

3 , 5 0 €

3 , 5 0 €

4 , 5 0 €

2 , 5 0 €

3 , 5 0 €

N O S  D I G E S T I F S  4 C L
R H U M  A R R A N G É  D E S  7  M E R S

R H U M  R E T O U R  D E  

M A R I E - G A L A N T E  ( A M B R É )

R H U M  R E T O U R  D ’ I L E  B O U R B O N

( V I E U X  R H U M  3  A N S )

M E N T H E - P A S T I L L E

A R M A G N A C  C H A T E A U  L A U B A D E

V S O P

C A L V A D O S  X O  C O Q U E R E L

C O G N A C  H E N N E S Y  V S

6 , 9 0 €

7 , 0 0 €

8 , 5 0 €

6 , 5 0 €

8 , 0 0 €

8 , 0 0 €

8 , 0 0 €

N O S  B O I S S O N S  C H A U D E S

Prix nets en euros. Service compris. 

S U P P L É M E N T S I RO P :  F R A I S E ,G R E N A D I N E , M E N T H E , P E C H E ,  C I T RO N 0 , 5 0 €

0 , 5 0 €S U P P L É M E N T T R A N C H E

C A F É  O U  C A F É  A L L O N G É

D É C A  O U  D É C A  A L L O N G É

C A F É  D O U B L E

D É C A  D O U B L E

C A F É  C R È M E

D É C A  C R È M E

N O I S E T T E

T H É  O U  I N F U S I O N
D E M A N D E Z  N O T R E  S É L E C T I O N  

1 . 9 0 €

2 . 0 0 €

3 , 8 0 €

4 . 0 0 €

2 . 2 0 €

2 , 3 0 €

2 . 0 0 €

3 . 5 0 €

C A F É  V I E N N O I S

C H O C O L A T  V I E N N O I S

C A P P U C C I N O

C H O C O L A T  A U  L A I T

I R I S H  C O F F E E

4 , 2 0 €

5 , 2 0 €

4 , 2 0 €

4 , 5 0 €

9 , 5 0 €

S U P P L É M E N T  L A I T

S U P P L É M E N T  M I E L

0 , 5 0 €

1 , 5 0 €

C A F É  G O U R M A N D

3  M I G N A R D I S E S  G O U R M A N D E S :
D E M A N D E Z  N O T R E  S É L E C T I O N  

8 , 9 0 €



" T R A D I T I O N N E L "
C I D R E  É L A B O R É  U N I Q U E M E N T  À  P A R T I R  D E

P O M M E S  À  C I D R E .

V A L  D E  R A N C E ,  C O T E S -  D ' A R M O R ( 2 2 )

      
" A R T I S A N A L "

C I D R E  É L A B O R É  S U R  L ' E X P L O I T A T I O N  A V E C  D E S
F R U I T S  P R O D U I T S  D A N S  S E S  V E R G E R S  O U

P R O V E N A N T  D ' A U T R E S  E X P L O I T A T I O N S  L O C A L E S .

" F E R M I E R "
C I D R E  F A B R I Q U É  S U R  L ' E X P L O I T A T I O N  A V E C

E X C L U S I V E M E N T  
D E S  F R U I T S  P R O D U I T S  D A N S  S E S  V E R G E R S .  

 
" L E S  3  F R È R E S " ,  F I N I S T È R E ( 2 9 )  I G P  B I O

    

 LA RUAUDAIE, MORBIHAN (56) IGP

"CIDRE  DE DÉGUSTATION "
ISSU D'UNE SEULE VARIÉTÉ DE POMMES LES

GUILLEVIC.TRÈS FINES BULLES

CHAMPAGNE BRETON: LE GUILLEVIC, MORBIHAN (56)
IGP

 

VERRE 
20 CL 

BOUTEILLE
75 CL

PICHET
50 CL

12,50€ 

Brut ou

Doux

14,50€ 

Brut ou

Doux

--- ---

--- --- 14,10€ 

Brut bio

15,10€ 

Brut

La femme à croqué la pomme, l'homme en à fait du
cidre

------

7,50€ 

Brut ou

Doux

3,80€ 

Brut ou

Doux

N O T R E  C A R T E  D E S  C I D R E S

Prix nets en euros. Service compris. 



L E S  E F F E R V E S C E N T S

C h a m p a g n e  B r u t  M . M a r c o u l t

      S a i n t - C h a r l e s  d u  R o y  b r u t  b l a n c  d e  b l a n c
      

L E S  B L A N C S

M u s c a t  p e t i t  g r a i n  , D o m a i n e  M a l i d a i n  

      I G P  V a l  d e  L o i r e  C h a r d o n n a y ,  J e a n - Y v e s  B r e t a u d e a u
      
A O P  M u s c a d e t  C ô t e  d e  G r a n d l i e u ,  D o m a i n e  M a l i d a i n
      
A O C  T o u r a i n e  S a u v i g n o n  D o m a i n e  d e  l a  R e n a u d i e

L E S  R O U G E S

      
I G P  P u y  d e  D ô m e  P i n o t  n o i r  d ’ A u v e r g n e ,  D o m a i n e
L a u r a  D e s p r a t

A O C  B o r d e a u x  ,  C h â t e a u  M o u l i n  P e y r o n i n
      

I G P  C o t e s  d e  G a s c o g n e  “  l e  T A T O O  R O U G E " ,  D o m a i n e
M a u b e t      

L E S  R O S É S

I G P  P a y s  d ’ o c  “ P e t i t  p o n t  r o s é ” ,  D o m a i n e  P r e i g n e

      

I G P  P a y s  d ’ o c  “ P e t i t  p o n t  r o u g e  ” ,  D o m a i n e  P r e i g n e
      

VERRE 
12,5 CL 

BOUTEILLE
75 CL

46,00€---
4,60€

5,50€ 32,00€

4,50€

4,00€

4,80€

23,00€

26,00€

28,00€

4,00€

4,80€

4,80€

4,20€

23,00€

28,00€

28,00€

24,00€

---

4,50€ 26,00€

(Agriculture Biologique) certifie qu'aucun produit chimique de synthèse n'a été utilisé lors de la culture de la vigne et la vinification du vin.

(Haute valeur environnementale) met en avant la préservation de la biodiversité, des sols et de l'eau.

N O T R E  C A R T E  D E S  V I N S

Prix nets en euros. Service compris. 



P A L E T T E  D E  D É G U S T A T I O N :  G A L E T T E  A U  B E U R R E  " B O R D I E R " *
Galette de blé noir accompagnée de trois beurres "BORDIER" 
Beurre au sarrasin , beurre aux algues de Bretagne et beurre au piment d'Espelette

R I L L E T T E S  D E  S A R D I N E S  M A I S O N ,  W A K A M É  D ' A L G U E S  A U X
G R A I N E S  D E  S É S A M E

A R D O I S E  D E  L A  M A R I N E
Duo de saumon et poisson fumés, réduction de soja et gingembre, rillettes de sardines,
wakamé d'algues aux graines de sésame et beurre BORDIER aux algues.

A R D O I S E  D E  C H A R C U T E R I E  &  F R O M A G E S
Jambon de Pays, jambon blanc, andouille de Guémené, petit pâté "Hénaff ", crottin de chèvre ,
Curé Nantais, et beurre BORDIER au sarrasin et cornichons .

S A L A D E  B L A N C H E T T E
Salade verte, crottin de chèvre aux graines de pavot, blini de sarrasin maison, poitrine fumée,
tomates cerises noix et miel de Pornic .

S A L A D E  D E  L ' A T L A N T I Q U E
Salade verte, saumon fumé, tomates cerises, blinis au sarrasin maison, crème aux herbes,
citron et oignons rouges.

  6,60€

   8,90€ 

17,00€

17,00€

  14,90€

  15,90€

Prix nets en euros. Service compris. La carte est proposée sous réserve d'éventuelles modifications
dues à la fluctuation des marchés et des saisons.

NOS ENTREES A PARTAGER OU PAS

NOS SALADES



L A  G A L E T T E  D U  M O M E N T  
Suggestion du moment aux saveurs de saison,
imprégnée de gourmandise, éveillée par la créativité
et nourrie de passion.

  

L A  R O B I Q U E T T E  N A N T A I S E  
Saucisse artisanale de Bretagne, Emmental, sauce
Curé Nantais * maison .
IGP Puy de Dôme “ Pinot noir d’Auvergne” 4.00€ 

14,50€

P E N N  A R  B E D
Tataki de thon à la plancha et légumes du soleil
marinés et grillés, sauce chimichurri
AOC Touraine Sauvignon  4,80€ 

15,90€

L ' A R M O R
Saumon fumé (servi froid), fondue de poireaux
maison et crème ciboulette.
IGP Val de Loire Chardonnay 4,00€  

15,90€

L A  V A G U E  D ' H O K U S A I
Duo de saumon & poisson fumé, KATSUOBUSHI*,
réduction de soja et gingembre,
wakamé d'algues aux graines de sésame .
 AOC Muscadet Cotes de Grandlieu sur Lie 4,50€ 

15,90€

L A  K I G - B E V I N
Steak haché façon bouchère VBF ( 150Gr), Cheddar,
oignons rouges, œuf au plat, ketchup artisanale .
AOC Bordeau 5,00€ 

15,90€

L A  B O N N E  D U  C U R É
Curé Nantais*, pomme de terre, Jambon de Pays,
Emmental, crème fraiche.
IGP Pays D’Oc “Petit Pont rouge” 3,50€ 

L A  S C O R F F
Andouille de Guémené, Emmental, compotée
d'oignons au cidre, crème fraiche, pommes de
terre, moutarde à l'ancienne .
IGP Puy de Dôme “ Pinot noir d’Auvergne” 4,00€ 

L A  B I Q U E T T E
Crottin de chèvre aux graines de pavot , poitrine
fumée, Emmental, miel  de Pornic, noix et glace
artisanale au chèvre.
IGP Cotes de Gascogne “le Tatoo rouge” 4,20€ 

15,90€

14,50€

14,50€

 

*Katsuobushi: Préparation de thon séché, fumé et râpé en copeaux .

*Curé Nantais: Fromage à pâte molle à croute lavée  fabriqué à Pornic à partir de lait de vache . 

*Chimichurri : Sauce fraîche, herbacée et légèrement relevée.

L A  V É G É T A R I E N N E  
Risotto aux champignons, pesto rouge, tomates
mi-sechées et glace artisanale du moment.
AOP Muscadet Côtes de Grandlieu sur Lie 4,50€ 

15,90€

Toutes nos galettes spéciales sont
accompagnées d’une salade verte
excepté la vague d'Hokusai qui

est servie avec des algues
japonaises (wakamé)

Afin d’eviter le gaspillage
alimentaire merci de préciser si
vous ne souhaitez pas de salade.

Merci 

  

Prix nets en euros. Service compris.La carte est proposée sous réserve d'éventuelles modifications
dues à la fluctuation des marchés et des saisons.

Nos galettes spéciales 
au sarrasin

Accord met/vin 12 cl : Pour vous aider dans votre choix l'équipe de la marine vous a
présélectionné un choix d'accord avec ses spécialités . 

Afin de garantir la qualité de nos plats, nous ne faisons pas de modifications, sauf
allergies ou régimes particuliers. Merci de noter que tout ingrédient retiré ne

sera pas remplacé.



9,50€

10.50€

10.50€

10.50€

10.50€

Nos galettes au beurre

L A  D E M I - S E L 3,80€

L E S  B E U R R E S  " B O R D I E R "  A U
C H O I X :

S A R R A S I N
A L G U E S  D E  B R E T A G N E S
P I M E N T  D ' E S P E L E T T E

 

4,50€

Salade verte 
Wakamé : algue brune originaire d’Asie,
légèrement sucrée et très iodée
Frites 

Nos galettes complètes

L A  C O M P L È T E  
Œuf, jambon blanc, Emmental

L A  S U P E R  C O M P L È T E  
Œuf, jambon blanc, Emmental ,champignons,
oignons

L A  C O M P L È T E  J A M B O N  D E  P A Y S
Jambon de Pays, œuf, Emmental

L A  C O M P L È T E  A N D O U I L L E
Andouille de Guémené, œuf, Emmental

L A  C O M P L È T E  C U R É  N A N T A I S
Curé Nantais, œuf, jambon blanc

Le beurre Bordier est une histoire de famille née
en Bretagne à Saint-Malo. Jean-Yves Bordier, fils et
petit-fils de beurrier fromager a fondé l'entreprise,

symbole de qualité et d'authenticité
En effet il est le dernier artisan à travailler à la

main son beurre de baratte dans un malaxeur en
bois, et à le saler, à l’ancienne, à la volée. 

Pendant le malaxage et le salage, le beurre perd de
l’eau, il “pleure”, il développe ainsi des qualités
gustatives et une grande complexité d’arômes,

mais aussi une texture soyeuse
Le Beurre Bordier est mis en forme à la main, tapé

à l’aide de palettes de buis.

 LE BEURRE “BORDIER”

Nos suppléments

3,50€
2.00€

3.50€

B U R G E R  L E  " R A G N A R D "
Pain au sarrasin, steak Haché façon bouchère VBF (150 gr), poitrine fumée, Curé Nantais, ketchup
artisanal, crème cheese, salade, oignons rouges. 

18.90€

Notre  Burger 

Nos galettes traditionnelles 
au sarrasin

D U  S E L  D E  G U É R A N D E ,  D E  L ’ E A U  E T  D E  L A  F A R I N E  D E  S A R R A S I N  B I O  I G P
B R E T A G N E .

C E T T E  R E C E T T E  S I M P L E  G A R A N T I T  D ’ A I L L E U R S  D E S  G A L E T T E S  S A N S  G L U T E N .
*

Prix nets en euros. Service compris. La carte est proposée sous réserve d'éventuelles modifications
dues à la fluctuation des marchés et des saisons.

Notre burger est accompagné d'une portion de frites.

Afin de garantir la qualité de nos plats, nous ne faisons pas de modifications, sauf
allergies ou régimes particuliers. Merci de noter que tout ingrédient retiré ne

sera pas remplacé.



Nos spéciales 

L A  C R Ê P E  D U  M O M E N T
Suggestion du moment, sublime la simplicité,
généreuse en gourmandise.

L A  S O U R C E
 Glace tarte Tatin, pommes caramélisées, caramel
au beurre salé maison, chantilly.

8,70€

L A  C R È V E - C Œ U R  
Sorbet cerise, coulis de chocolat maison, cerises
Amarena et copeaux de chocolat, chantilly .

8,70€

L ' A N S E  D U  S U D
Banane caramélisée, coulis de chocolat et caramel
au beurre salé maison, glace vanille et chantilly.

8,70€

L A  B O U T I N A R D I È R E
Brownie,caramel au beurre salé maison, glace
"nutty "chocolat-noisette et chantilly. 

8,70€

8.70€L A  F O N T A I N E  A U X  B R E T O N S  
Glace vanille, caramel au beurre salé
maison, sablé Breton et chantilly .

B E U R R E - S U C R E

C H O C O L A T  M A I S O N

C A R A M E L  A U  B E U R R E  S A L É
M A I S O N

P O M M E S  P O E L É E S  E T  C A R A M E L

M I E L  D E  P O R N I C

C I T R O N  

M I E L - C I T R O N

C R È M E  D E  M A R R O N

S I R O P  D ' É R A B L E

C O N F I T U R E  A R T I S A N A L E  

3,80€

6,00€

6,00€

7.00€

5.00€

5.20€

5,90€

5.50€

5,50€

5,90€

Nos flambées

C R Ê P E  A U  S U C R E  F L A M B É E
Rhum ou Calvados ou Grand-Marnier

L ' A N T I L L A I S E
 Banane caramélisée, coulis de chocolat maison,
glace rhum-raisins, flambée au rhum

9,50€

L A  N O R M A N D E
 Pommes caramélisées, amandes grillées, glace
caramel au beurre salé, flambée au calvados

9,50€

L A  S U Z E T T E  D E  L A  M A R I N E
Confiture d'orange amer, flambée au Grand
Marnier

9,50€

8,50€

Autour du chocolat

C H O C O L A T  M A I S O N  E T  N O I X  D E
C O C O  R A P É E

C H O C O L A T  M A I S O N  E T  A M A N D E S
G R I L L É E E S

C H O C O L A T  M A I S O N  E T  C A R A M E L
A U  B E U R R E  S A L É  M A I S O N

7,00€

7,50€

7.50€

7.90€

7.50€

Nos classiques

Nos crêpes au Froment

D U  L A I T ,  D E  B E A U X  Œ U F S  D E  P L E I N  A I R ,  D U  S U C R E ,  D E  L A  F A R I N E  D E
F R O M E N T  B I O  D ’ U N  M E U N I E R  B R E T O N  

V O I C I  L E S  I N G R É D I E N T S  P O U R  F A I R E  U N E  B O N N E  C R Ê P E  B R E T O N N E  !

: jus de citron, tranche de citron, sucre 

Prix nets en euros. Service compris. La carte est proposée sous réserve d'éventuelles modifications
dues à la fluctuation des marchés et des saisons.

C H O C O L A T  M A I S O N  E T  B A N A N E
C A R A M É L I S É E

C H O C O L A T  M A I S O N  E T
C O N F I T U R E  D ’ O R A N G E  A M E R



L E S  G L A C E S
Chocolat Valrhona, caramel beurre salé au sel de Guérande, café 100% Arabica, Vanille Bourbon, Tarte
Tatin, Rhum-raisins au Saint-James, la "Nuty" choco-noisettes, Noix de coco, Yaourt.

L E S  S O R B E T S
Fraise Sengana, Citron jaune de Sicile, Cerise .

C A F É  L I É G E O I S
 1 boule café,1  boule vanille Bourbon, expresso,
chantilly et amandes grillées.

8,80€

C A R A M E L  L I É G E O I S
1 boule caramel au beurre salé,1 boule vanille
Bourbon, caramel au beurre salé maison, chantilly et
amandes grillées.

8,80€

C H O C O L A T  L I É G E O I S
1 boule chocolat Valrhona, 1 boule vanille Bourbon,
chocolat maison, chantilly et amandes grillées .

8,80€

B L A N C H E  H E R M I N E
 2 boules vanille Bourbon, chocolat maison,
chantilly et amandes grillées.

8,80€

T A T I N
 1 boule tarte Tatin, 1 boule vanille Bourbon ,
pommes caramélisées, caramel au beurre salé
maison, chantilly et sablé Breton.

8,80€

B A N A N A  S P L I T
Banane, 1 boule chocolat Valrhona, 1 boule vanille
Bourbon, 1  boule fraise Sengana, chocolat
maison, chantilly et amandes grillées .

9.90€

P R O F I T E R O L E S
3 choux, glace vanille Bourbon,
chocolat maison, chantilly et
amandes grillées. 9,90€

Les Suppléments

Miel, amandes grillées ou noix de coco râpée
Chantilly
Chocolat ou caramel au beurre salé maison 2,00€

1,50€

C A F É  G O U R M A N D

3  mignardises gourmandes
(demandez notre sélection)

8,90€

2,00€

Nos Liégeois

1 Boule       3,00€
2 Boules     5,50€
3 Boules     7,80€

Nos Spéciales

Nos Coups de cœur

Prix nets en euros. Service compris. La carte est proposée sous réserve d'éventuelles modifications
dues à la fluctuation des marchés et des saisons.

•  É L A B O R É  P A R  U N  M A I T R E  A R T I S A N  G L A C I E R  
F A B R I C A T I O N  1 0 0 % F R A N Ç A I S E  •   

Nos glaces et sorbets artisanaux

Nos coupes glacées

D O U C E U R  D E S  B O I S
 1 boule yaourt, 1 boule cerise, cerises Amarena ,
coulis de chocolat maison, chantilly et copeaux
chocolat .

8,80€

C O L O N E L
2 boules citron jaune et vodka 9.50€


